
för de små
Köttbullar med gräddsås, 

lingon och potatis 105kr

fish & chips med ärtor, 
remoulade, citron 125kr

 

Mindre
ostron med champagne- 
& schallottenlöksvinägrett 

39kr st 

Potatischips med löjrom, 
rödlök, dill & smetana 

115kr

Rökta räkor med 
citron- & gräslöksmajonnäs

175kr

ceviche på hälleflundra med apelsin & lime, 
granatäpplen, syrad blomkål, romanesco, stjärnanis-

majonnäs & rostade hasselnötter 
145kr

Mellan
bongs bräda med räkor i variation, 

snackbräda stor nog för 2 eller till och med 4
325kr

stekt sill med potatispuré, brynt smör, 
rårörda lingon & kruspersilja 

175kr

Räkmacka på kavring med 
majonnäs, räkor, ägg, gurka, rödlök, 

vinägrett, citron & dill
mellan 185kr / stor 225kr

	

Mest
Blåmusslor, vitt vin, grädde, 

vitlök, persilja, hyvlad fänkål
195kr 

lägg till pommes för 35kr

torskrygg med palsternacksskum, 
smörstekta kantareller, dillcrisp, vitvinssås med 

champinjoner, tryffel och dillslungad potatis  
315kr

Kryddad hjort med pumpapuré, 
picklad pumpa, bakade svartrötter, smörstekt 

svartkål, förlorad potatis & rödvinssås  
295kr

Svamprisotto
 med friterad blomkål och tryffel 

235kr

Krispig kalvschnitzel med 
pommes, sardellsmör, sotad citron, rökt 

schalottenlök & Sauce Bordelaise
305kr

Sött
Crème brûlée med smak av vanilj, 

färska bär 
85kr

’’cheesecake’’ 
med smak av amaretto och vanilj, 
äpplekompott, krossade drömmar

 & hjortronsorbet 
115kr

	
chokladpastej med bourbon-

körsbär, maräng, smul på rostad havre 
och vit choklad, mandelkaka  

125:-

ostar från montern med tillbehör 
175kr

dryck till osten

Taylor´s Late Bottle Vintage 2017 
25kr/cl

 
Egly-Ouriet Ratafia de Champagne NV 

29kr/cl

Med reservation för ändringar och slutförsäljning.

allergisk? fråga oss så hjälper vi er.

Skald
jursplatå

Minst 2 personer, m
åste 

förbeställas med minst 

två arbetsdagars notis

945:-
/pers

on



food allergies? please ask your waitress for help.

With reservation for changes

Small
oysters with champagne & shallot vinaigrette 

SEK 39/each 

Potato chips with roe, 
red onion, dill & sour cream

SEK 115

SMOKED SHRIMPS with 
lemon & chive mayo

SEK 165

HALIBUT CEVICHE with orange & lime, 
pomegranate, pickled cauliflower & romanesco, 

star anise mayo & roasted hazelnuts
SEK145  

Medium
bong’s platter with shrimp in variation, 

a snackplatter big enough for 2 or even 4 
SEK 325 

FRIED HERRING with potato purée, 
browned butter, lingonberries & parsley

SEK 175

shrimp SANDWICH, dark bread,
mayo, shrimps, egg, cucumber, red 

onion, vinaigrette, lemon & dill 
medium SEK 185 / large SEK 225

Sweets
Crème brûlée with vanilla and fresh berries

SEK 85 

“CHEESECAKE“
with amaretto & vanilla, apple compote, 

crushed cookies & cloudberry sorbet
SEK 115

CHOCOLATE PUDDING  
with bourbon cherries, meringue, toasted 

oat & white chocolate crumble & almond cake  
SEK 125 

cheese from the counter 
with accompaniments

SEK175

drink suggestions 
for the cheese

Taylor´s Late Bottle Vintage 2017 
SEK25/cl

 
Egly-Ouriet Ratafia de Champagne NV 

SEK29/cl

Large
MUSSELS, white wine, cream, 

garlic, parsley & fennel
SEK 195 

add fries for SEK 35

COD LOIN with parsnip foam, butter-fried 
chanterelles, dill crisp, white wine sauce with 

mushroom & truffle & dill potatoes
SEK 315  

SPICED VENISON with pumpkin purée,
pickled pumpkin, baked salsify, butter-fried 

black cabbage,  potato & red wine sauce
SEK 295  

MUSHROOM RISOTTO 
with fried cauliflower & truffle  

SEK 235

crispy veal schnitzel with fries, 
anchovy butter, charred lemon, smoked 

shallots & Sauce Bordelaise 
SEK 305 

 

Minimum 2 people. 

Has to be pre ordered with 

two work days’ notice 

sek945/p
ersonSeafo

od Platterfor the little ones
Meatballs with gravy, lingon-

berries and potatoes SEK105

fish & chips with peas,
remoulade, lemon SEK125



På Glas
bubbel
Cava Mas Pere, Brut NV	
110:- / 595:-

vitt
HUSETS VIN:
Rheingau, Riesling, Weingut Leitz
139:- / 575:-

Côtes de Gascogne, Sauvignon Blanc                    
Domaine de L´Herre 
110:- / 450:-

rött
HUSETS VIN:
Orange, Pinot Noir, Logan wines 
129:- / 550:-

Côtes du Rhône, Villages Saint Maurice 
Chaume-Arnaud
149:- / 650:-

Öl & Cider
fatöl	
Melleruds 
Utmärkta Pilsner 4,8%, 40cl 79:-

Omaka Grummel IPA
Hazy IPA, 6% 40cl 95:-

lager	
Heineken 5,0%, 33cl (NDL)	 79:-

Poppels London Lager
Glutenfri,  5% 33cl, 89:-

MOSSBYLUNDARENS MAGISKA 5% 33cl 89:-
Skånsk lager från Klackabackens bryggeri

ale	
DuVel, Belgian Blonde, 8,5%, 33cl (BEL) 89:- 

KLACKABACKEN IPA, 6,2% 33cl 99:-

Weissbier Hefe Paulaner, 5,5% 50cl 95:-

Poppels English IPA
IPA, 5,6% 33cl 89:-

mörk öl
Newcastle Brown Ale, 4,7%, 33cl (UK) 85:-

Sumprunkarens svarta, 
Hönsinge Porter 6,8%, 33cl 95:-

Firestone Walker, Parabola Imperial Stout, 
Vintage 2021, 13,6% 35,5cl (US) 195:-

cider	
Briska, olika smaker, 4,5%, 33cl 79:-

Läsk & Vatten
Sodabrukets skånska hantverksläsk;
Citronsoda 59:-/ Hallonsoda 69:-

Sodalicious skånsk hantverksläsk;
Rabarbersoda 55:-

San Pellegrino 
Blodapelsin eller mynta 59:-

Coca Cola, Cola Zero, Fanta, 
Sprite 33:-

Äppelmust från Sövde Musteri 69:-

fläderdricka från Sövde Musteri 69:-

loka bubbelvatten citron / naturell 33:-

Lägre Alkoholhalt
Wisby Lager, 
0,5%, 33cl 59:-

easy rider bulldog ipa,
0,4%, 33cl 59:-

Klackabackens Lättöl
Lager, 2,1% 33cl 85:-

Eslöfs lager Folköl
Remmarlövs 3,5% brk 33cl 85:-

briska alkoholfri cider,
olika smaker, 0,5%, 33cl 59:-



Alkoholfritt Vin
Non Alkoholic Riesling, 
Weingut J.Leitz	315:- / 79:-

Vitt Vin
2023 Marche Verdicchio Segnavento                       
Azienda Zaccagnini
595:-

2023 Elgin Chardonnay Mountain Vineyards               
Julien Schaal
750:-

2023 Sancerre Château La Rabotine
895:-

2022 Côtes-du-Jura, Domaine des Carlines
Savagnin
995:-

2023 Alsace (Vin de France) Pinot Gris            
Sous les Coudriers Hunter|McKirdy
995:-

2021 Rheingau, Riesling Roseneck Katerloch
Rudesheimer, Weingut Joseph Leitz
1050:-

2021 Pessac-Léognan                                              
Château Couhins-Lurton     
1195:-

2021 Russian River Valley, Walter Hansel
North Slope, Chardonnay 
1195:-

2021 Chablis 1er Cru Fourchaume, 
Le Domaine d’Henri 
1195:-

2020 Meursault, Vireuils, Chavy-Chouet
1595:-

2022 Puligny-Montrachet, 
Domaine Benoit Ente 
2995:-

Rött Vin
2024 Cerasuolo d’Abruzzo Montepulciano 
Tibero
750:-

2020 Lussac-Saint-Emillion
Château Barbe Blanche
750:-

2022 Central Coast, Pinot Noir
Calera Wine Company  
950:-

2020/2021 Bourgogne Rouge, Le Taupe
Domaine Chevy-Chouet
950:-

2019 Hautes-Côtes de Nuits
Domaine N.Lamache
950:-

1997 Barbera d´Asti Poderi Gallino
1195:-

2020 Barolo Classico Ceretto
1495:-

2019 Châteauneuf-du-Pape 
Clos St. Antonin
1495:-

2019 Sonoma Coast, Pinot Noir  
”Running Fence Vineyard, Cuvée Catherine”, 
Occidental Wines
1995:-

Bubbel
2019 Alta Langa Bera brut
895:- 

2022 Blanc de Blancs, Brut Nature, 8.21
Domaine d´Henri
895:-

Champagne, Pierre Péters Blanc de blancs NV
1075:- 

Champagne, Diebolt-Vallois, Blanc de blancs NV  
1095:-

Krug Grande Cuvee NV	
2995:-



Kaffe & Te
bryggkaffe 39:-

cappuccino 45:- extra shot 6:-

espresso enkel / dubbel 39:- / 45:-

Latte 45:- extra shot 6:-

chailatte 45:-

Te, olika sorter 39:-

Avec
likör
25:-/cl

whisky	
Laphroaig Quarter Cask 45:-/cl

The Macallan 15y 85:-/cl

glenmorangie 18y 75:-/cl

grappa	
Campo dei Gigli, 
Grappa Amarone bianca 39:-/cl

poli cleopatra
Rosso di Amarone 45:-/cl

cognac / calvados	
LeCompte 12y, calvados	49:-/cl

Hennessy v.s.o.p 33:-/cl

Jean-Luc Pasquet, 
Grande Champagne 35:-/cl

Hennessy XO 98:-/cl

rom
Zacapa 23y 45:-/cl

Karukera Réserve Spéciale 39:-/cl

Ron Cartavio 12añs Solera 39:-/cl

Diplomatico 12y 39:-/cl

Diplomatico Ambassadör 98:-/cl

hven whiskey
- olika sorter 

Sevenstar no.2 Merak
Sevenstar no.6.1 Mizar
Sevenstar no.6.2 Alcor
Sevenstar no.7 Alkaid

35:-/cl
	

          Snaps  25:-/cl  
Bosses Besk 

O.P Anderson Aquavit

Skåne Akvavit

Hallands Fläder

Jägermeister


